
Sous le haut patronage de

Monsieur Christian HOFER
Directeur de l’Office fédéral de l’Agriculture

Monsieur Christophe DARBELLAY
Conseiller d’État du Canton du Valais

Madame Nadine PFENNINGER-BRIDY
Cheffe de l’Office de la Vigne et du Vin du Valais

avec le bienveillant concours du  
Chœur des gais chanteurs de l’Ordre de la Channe

dirigé par l’Officier Grand Chantre

ORDRE DE LA CHANNE

Chapitre printanier
et Assemblée générale

PROCHAINES MANIFESTATIONS

16 mai 2024
Dégustation verticale de Tourmentin  

à l’Hôtel Terminus de Sierre, 
suivi d’un repas italien.

6 juin 2024
 Soirée à l’alpage de la Loutze  

avec une dégustation de fromages  
sélectionnés par Claude Luisier  

et de vins de Renaud Favre de la  
Cave Excelsius. 

 Repas buffet de fromages accompagné 
par une soupe aux herbes de l’alpage.

25 juillet 2024
 Grill-party de viande d’Hérens chez Stéphane

au Relais des Reines,
une soirée d’anthologie.

ÉCOLE CANTONALE D’AGRICULTURE
Avenue Maurice Troillet 260

1950 SION

Nous vous recommandons de prendre le train Regionalp  
depuis Sion ou Martigny et de descendre en gare de  

Châteauneuf/Conthey, à 50 mètres en face de l’Ecole. 

INSCRIPTION ET PRIX DU CHAPITRE 

Au plus tard pour le 20 avril 2024 par carte ou sur le site 
www.ordre-de-la-channe.ch

CHF 159.- par personne tout compris 
Code pour le paiement par E-banking:



En 2023 l’École cantonale d’agriculture a fêté son 100e anniversaire. Afin de vous faire profiter 
de cet évènement nous y organisons notre chapitre de printemps. Ce lieu réputé pour la 
qualité de son travail et de son enseignement est aussi une station de recherche vini-viticole 
de l’Agroscope Suisse et c’est là, entre autres, que sont développés les cépages de demain. 
Haut-lieu de la production agricole en général, vous pourrez déguster les excellents produits 
qui y poussent ou qui y sont élevés.

dès 9h
Dans le hall d’entrée de l’École cantonale d’agriculture, le Procureur, flanqué de son Conseil, 
accueille chevaliers et dignitaires de l’Ordre de la Channe pour l’Assemblée générale annuelle 
qui se tient dès 9h15 selon l’ordre du jour suivant:  
 1.  Rapport annuel du Procureur
 2.  Lecture des comptes 2023 par le Sautier
 3.  Rapport des vérificateurs des comptes
 4.  Approbation des comptes et décharge au Conseil de l’Ordre
 5.  Fixation des cotisations annuelles
 6.  Programme annuel
  7.  Divers

10h
Pour mettre l’esprit et les papilles en éveil, un verre de pétillant mousseux du Valais est servi 
en guise de bienvenue.

10h15
À l’appel des trompettes, dames, chevaliers, dignitaires et invités prennent place pour la 
cérémonie d’intronisation ponctuée par les prestations du Chœur des gais chanteurs de l’Ordre. 
Le Procureur prononce sa harangue de circonstance et procède à l’intronisation solennelle des 
nouveaux chevaliers et dignitaires.

11h15
C’est l’heure de l’apéritif bien mérité. Les jeunes vignerons locaux s’unissent pour vous offrir 
le meilleur de leurs caveaux. Ainsi pour pouvez déguster et apprécier les vins de la Cave 
des Promesses avec Julien Fournier, de la Cave la Colombe avec Grégoire Dessimoz et de 
Germanier Cave du Tunnel avec Davina Rudaz. 

12h15
Pour se délecter de la disnée festive, les commensaux prennent place aux tables de la 
grande salle de l’École. Le Conseil de l’Ordre fait son entrée solennelle. Selon l’escriteau, il 
est servi avec grand soin les mets apprêtés par la brigade du chef Ludovic Delaloye.

17h
Le Procureur invite les participants à réserver les dates de nos prochaines rencontres. Il clôt le 
Chapitre avec l’Hymne Valaisan et prend congé de ses hôtes. 

Une tenue de ville souligne le caractère festif du Chapitre

Chapitre printanier et Assemblée générale à 
l’École cantonale d’agriculture de Châteauneuf  

Samedi 27 avril 2024

JOHANNISBERG AOC VALAIS
Asperges blanches de Châteauneuf

Sauce mayonnaise safranée à l’ail des ours 
Jambon cru du Valais IGP 

***
JOHANNISBERG AOC VALAIS

Soupe froide de poires du Valais à la Williamine©

Poire séchée du Valais
***

MERLOT AOC VALAIS
Contre-filet de bœuf d’Hérens 1er choix Marque Valais 

cuit à basse température 
Sauce réduction de Merlot du Valais 

Pommes paillasson
Trilogie de légumes de saison cueillis dans nos jardins

***

L’HUMAGNE BLANCHE AOC VALAIS
La sélection de fromages produits par nos fromagers

 ***

LA SURPRISE DU MÉTRAL
Mousse aux abricots de Châteauneuf et 

perles de seigle Marque Valais
***

L’ABRICOTINE MORAND 
La petite tasse d’expresso


